Blumenkohlsuppe mit CroltonsY

oder

Griner Blattsalat v
Birne, Niisse, Waldbeerdressing

%%k %k

Schweinsbaggli an Barolojus
Bramatapolenta, Herbstgemise

oder

Auberginenpiccata ¥
Tomaten-Dip, Ricotta salata

%k %k %k

Orangen Creme Brilée

Vorspeise & Hauptgang mit Fleisch/Fisch: CHF 42
Vorspeise & Hauptgang vegetarisch: CHF 36
Menu Dessert: CHF 7



Cauliflower soup with croGtons ¥

or

Green leaf salad v
pear, nuts, wild berry dressing

%k %k

Braised pork cheeks with barolo jus
bramata polenta, autumn vegetables

or

Eggplant piccata ¥
tomato dip, ricotta salata

%%k %k

Orange creme brulée

Starter & main course with meat/fish: CHF 42
Starter & main course vegetarian: CHF 36
Menu dessert: CHF 7



