
 

V vegetarisch 
Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. in CHF 

 

 

LUNCH  

3. - 7. August 2026 
 

 
Ajoblanco v 

Mandel-Kaltschale, Olivenöl, Knoblauch 

 

oder 

 

Sommersalat v 

Blattsalat, Wassermelone, Feta, Pfirsich, Sesamdressing 

 

*** 

Grillierte Calamari 
Schwarzer Venere-Reis, saisonales Gemüse 

 

oder 

 

Casarecce mit Auberginencrème v 

Ricotta salata 

 

*** 

Aprikosen-Streuselkuchen 

 

 
 

 

Vorspeise & Hauptgang mit Fleisch/Fisch: CHF 42 

Vorspeise & Hauptgang vegetarisch: CHF 36 

Menu Dessert: CHF 7 



 

V vegetarian 
All Prices incl. 8.1% VAT. in CHF 

 

LUNCH  

3 - 7 August 2026 

 
Ajoblanco v 

Chilled almond soup, olive oil, garlic 

 

or 

 

Summer salad v 

Leaf salad, watermelon, feta, peach, sesame dressing 

 

*** 

Grilled calamari 
Black Venere rice, seasonal vegetables  

 

or 

 

Casarecce pasta with eggplant cream v 

Salted ricotta 

 

*** 

Apricot crumble 

 

 

 

Starter & main course with meat/fish: CHF 42 

Starter & main course vegetarian: CHF 36 

Menu dessert: CHF 7 


